Il gelatoé

Lespressione soave di un bimbo, che con le labbra centelli-
na il suo cono di gelato, cereando di farlo durare al massi-
mo per goderst a lungo tanta bonta.

Il gelato e

Amore per la sua bellezza e bonta che subito incanta, &
amore per chi lo fa con tanta passione ed amorevolmente
lo seque sin dalla fase della scelta delle materie, al suo ar-
monizzarsi nella miscela, il sequirlo con attenzione nella
fase di realizzazione ed anche nel servirlo. E amore anche
ritrovarsi in piacevole compagnia davanti ad una magnifi-

Fi

ca coppa di gelato ed in tutta tranquillita vi & il tempo di sussurrare dolei e
piacevoli parole, dolet e piacevoli come quanto contiene quella coppa.

Il gelato é

Giola @ prima vista, data da tanti piacevoli colori gia in vetring, & gioia las-
saggiare tanta bonta che infonde serenitd. Gioia per il palato, un fiorir di
gioia per i processi digestivi ed é gioiosa letizia per tutte le etd.

Ilgelato é

Amicizia, il qustarlo porta al piacere di stare assieme, di stare in buona com-
pagnia, le parole scambiate anche da piit persone sono serene e gioviali. In-
torno a dove st fa del buon gelato, st formano punti di incontro di tanti giova-
ni e non glovani per passare amichevolmente un po’ di tempo insieme.

Lgelato é

Armonia di sapori e colori che ben si accordano in un esaltante risultato. E
armonia di tante cose buone assimilate in soave morbidezza. Sa diventare ar-
monico anche con colori e sapori contrastanti dove la capacita delloperatore
sa portarli in gradevole accordo.

Il gelatoe

E arte di conoscenza, di compesizione, di fantasia, capacita nell'averlo in
tanti gusti e sempre pitt che owtimi. Il servirlo in modo piacevole sia su sem-
plice cono, che tn maniera superba in oceasioni speciali. La sua duttilita si
presta ad essere lavorato, plasmato, adomato, arricchito in artistico effetto.

Il gelato ¢

Abilita nel comporlo in tante forme e modi, nel presentarlo sia su semplice co-
no da passeggio che in coppa o su piattino, ma anche in torta, bomba, tran-
cio, panettone e colomba ripient di gelato, cost pure in uova di cioccolato -
piene, frutta ripiena del suo gelato o meglio aneora cioccolatini o pasticeini
sempre di gelato, pasticeeria da porzione, in frappé, long drink o cocktail, in
maestose composiziont, in grandi servizi, aceoppiato ad altri dolei o con frut-
ta, quamniti con salse dolet, creme, panna ed altro, ma sempre con la sua ca-
ratteristica bonta e dignita.

Ilgelato é

Professionalita, eapacita, costanza, intelligenza, intuito e dedizione: questo il
nostro dolce idioma, che porta e fa assaporare la genialita della nostra gente
e le prelibate bonta del nostro bel Paese.

Il gelato é
Attrazione per la sua bellezza che subito prende, ma anche bonta e qualita. E
attrazione nel vederlo ben esposto in vetrina e che fa sorgere il piacere di aver-

lo e gustarlo. Meglio ancora se questo awiene in un bel
locale o in un luogo dove vi sono tante bellezze sia natu-
rali che frutto dell'ingegno dell'uomo, che il nostro Paese
tante ne ha. Quel buon gelato diventa ancor piit sedu-
cente. Mentre loechio spazia fra tante bellezze, il palato,
da parte sua, trova appagamento nel suo avvenente gela-
to.

Il gelatoé

Capace ambasciatore della nostra gastronomia, buon di-
plomatico, non si fa sorprendere da awersita e contrasti,
li supera con accortezza e sa farsi accettare con grande
dignita alla mensa di imperatori, re, capi di stato e ministri, ma non disde-
gna, anzi lo fa con piacere, il scendere fra il popolo, andare alla loro sem-
plice mensa o anche a farsi gustare in piazza.

Il gelato &
Forza, non soltanto forza data dai suoi energici componenti di grande valo-
re alimentare, ma forza dimostrata nei secoli con la sua potenza nell’espan-
dersi in tutte le latitudini, superando ostacoli di ogni genere e saldamente
affermarsi.

Il gelato &

Storia, perché esso fa parte della nostra storia, & tradizione del nostro saper
fare cose buone. E cultura di qualitd a cui st é dato grande apporto e si con-
tinua a darne.

Ilgelato é

Salute, ricco e fresco alimento, composto da sostanze di ottimo valore nutri-
zionale, come latte, uova, zuccheri, fruttaed altro, espressi in forma e gusti
facilmente digertbili. E rinfrescante dei mali ed arrossamenti della gola, sti-
molante dei succhi gastrict, quindi valido aiuto alla funzione digestiva. Uno
studioso di questi problemi dice che Ueffetto del gelato in questi fattori & un
armonico intrecciarsi fra caratteristiche organolettiche e principt nutritivi.
Infatti il gelato viene servito a fine pranzo per faciliare la digestione, oppu-
re @ metd pranzo per liberare il palato dai sapori delle prime portate e predi-
sporre lorganismo a ricevere altro cibo.

Il gelato e

Poesia, non musa da declamare,

ma melodia da degustare.

Nonwi é sestina, ottava o terzing,

ma accordo di sapori che si fa rima.

Sa incantare, sa farst amare, accettare e soddisfare.
E gioia, serenitd,

amicizia ed armonia,

& arte, forza, storia e bontd,

il gelato é tutto questo, ma...

Il gelato &

Il soave viso del bimbo, che con gioia suechia il gelato dal suo cono ed in-
nocentemente, ma con tanto affetto, il pensiero va al seno della sua mam-
ma, dove succhiava il latte, fonte e sazietd per il suo appetito e la suavita.
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